
 
Viva España (min 2 pers.)                                        p.p. 	 149,-
Platte med lagret sortfodsskinke, Fanø skinke, 
fennikel salami, manchego og primadonna ost, 
marcona mandler, oliven, soltørrede cherrytomater 
og ali-oli. Perfekt som en starter.

Burrata	 125,-
Fantastisk komposition af Burrata med marinerede 
cherrytomater, basilikum og friske bær.

Chevre	 135,-
Bagt Chevre (gedeost) anrettet på en frisk salat og 
toppet med akaciehonning og saltristede nødder.

Pimientos de padrón	 89,-
Små grønne peberfrugter som steges i olivenolie 
og toppes med et drys maldon salt.
(ca. hver 10. er stærk - men hvilken...?)

Albondigas	 95,-
Spanske kødboller i let krydret tomatsalsa.
Toppes med parmesan og finthakket bladpersille.

Kreolsk chorizo	 89,-
Krydret og pikant kreolsk chorizopølse. Stegt med rødvin 
og akaciehonning. Vor favorit i pølseverdenen.

Patatas bravas	 84,-
Ovnbagte rosmarin kartofler. Serveres med
Salsa Brava og ali-oli.

Gambas Pil-Pil	 149,-
Den ultimative spanske tapasret. Håndpillede kongerejer 
steges i olivenolie med hvidløg, chili og bladpersille 
og vort helt eget pil-pil krydderi.

Tapas pizza	 74,-
Mini-pizza (18 cm). Vælg mellem chorizo, 
skinke eller Marguerita.

Verduras fritas	 79,-
Stegte grøntsager.

Snacks & tilbehør
Marcona mandler med rosmarin.	 49,-
Mix af spanske oliven.	 49,-
Ali-oli.	 45,-
Lunt landbrød med pisket smør.                                        p.p	 35,-

Say cheese	 145,-
Udvalgte danske oste fra Grand Fromage. 
Serveres med valnød crumble og kerneknækker.

Mango dream	 95,-
Vaniljeis overtrukket med en mangopuré. Toppes 
med revet hvid chokolade og finthakkede mandler.

I scream	 75,-
3 kugler vaniljeis med friske bær.

Husets hjemmebagte...	 49,-

Badehotellets hjemmelavede multebærlikør	 110,-

AFTENMENU 
(17.30-21.00)

Forretter
Klassikeren	 124,-
Rejecocktail med håndpillede rejer, frisk salat og 
Thousand Island dressing.

Viva España (min 2 pers.)                                          p.p. 	149,-
Platte med lagret sortfodsskinke, Fanø skinke, fennikel 
salami, manchego og primadonna ost, marcona mandler, 
oliven, soltørrede cherrytomater og ali-oli. 
Perfekt som en starter.

Gazpacho con fresa	 129,-
Cremet grøntsagssuppe tilsat jordbær. Toppes med fint-
hakkede mandler og basilikum. Serveres kold. Ren nydelse!

Pata Negra	 249,-
Platte (80 g) med den ultimative Iberico Bellota 
sortfodskinke som kun er fodret med agern. 
Serveres med spanske oliven.	 .

Hovedretter
Hilsen fra Norge	 389,-
Dobbelt varmrøget laks. Serveres med stegte grøntsager 
og ovnsbagte timian kartofler. Toppes med vor helt 
egen mango salsa.

Lofoten	 379,-
Ovnsbagt, benfri rygfillèt af torsk. Med stegte 
grøntsager, timian kartofler og Liselejesauce. 

Kykkeliky	 225,-
Marineret kyllingebryst. Serveres med stegte 
grøntsager, timian kartofler og Hollandaise sauce. 

Pasta Basta	 210,-
Tagliatelle med spanske kødboller og en let krydret
tomatsalsa. Toppes med parmesan

Pasta Bella	 225,-
Tagliatelle med varmrøget laks, squash og frisk 
spinat. Serveres i en mild, kremet flødesauce.

American style burger	 185,-
200 g saftig burger i Brioche bolle med crispy salat, 
bløde løg og cheddar ost. Serveres med ovnstegte 
timian kartofler og cole slaw.

Badehotellets vegetar	 235,-
Tagliatelle med stegte grøntsager, pesto og parmesan.

Dessert

À la carte Tapas


