
Frokost (12.00 – 16.00)

Snacks
Marcona mandler	 49,-
Ristede og letsaltede Marcona mandler.

Aceitunas	 49,-
Mix af chili-marinerede og ochoa oliven.

Marinerede kapers	 49,-

Iberico Belota	 195,-
Den ultimative spanske skinke fra Pata Negra grisen 
som kun er fodret på egenødder Lagret i 30 mnd.

Brød og ali-oli	 59,-

Frokostretter
Rejer i trængsel	 155,-
En «voksen» portion håndpillede rejer på nybagt 
landbrød. Serveres med citron-mayo, urte-salat 
og fennikel crudité.

Heja Sverige	 125,-
Kryddersild anrettes på groft rugbrød med nye 
kartofler, æggeterninger, creme fraiche, 
sylteagurk og brynt smør.

Badehotellets stjerneskud	 149,-
Smørstegt, paneret rødspætte anrettes på et 
stykke groft rugbrød. Toppes med håndpillede 
rejer, aspargestoppe, lodderogn og grov remoulade.

Cæsar salat	 169,-
Vor egen version af denne klassiske salat.
Romano salat, parmesandressing, ristede brød-
krutonger og krydderstegt kyllingebryst.

Burrata	 135,-
Fantastisk komposisjon av burrata med marinerede 
cherrytomater, hindbær og basilikum.

Gaspacho con fresa 	 79,-
Den ultimative spanske sommerret. Kremet grønsags-
suppe tilsat friske jordbær. Toppes med finhakkede
mandler og basilikum. Serveres kold. Ren nydelse !!

Tapas BBQ	 375,-
På udvalgte dage – og når vejeret tillader det, så
tænder vi vor store udegril og tilbyder vor
spændende spansk inspirerede grillbuffet. 
Spis til du sprækker. (Ad Lib) 
Børn halv pris.

Dessert
Crema Catalana	 85,-
Spaniens nationaldessert. Smagsættes med kanel og 
karamelliseret brunt sukker.

Sommer i Danmark	 95,-
Nyplukkede jordbær med Yoghurt crisp, hvid chokolade,
hakkede mandler og vaniljeis.

Tarta de la casa	 49,-
Dagens kage (spør´ din servitør).


